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+ Brioche de Noél 580 g

Code article : AR00575
prseemmeerammell 11111111
3505340003126

La brioche de Noél est un incontournable des fétes de fin d’année.
Moelleuse et généreuse, elle saura vous séduire par sa texture légére
et son parfum délicatement sucré, relevé de notes de beurre et
d’agrumes confits.

Faconnée avec soin par nos boulangers, cette brioche de Noél
accompagnera aussi bien un petit-déjeuner hivernal qu'un goGter
réconfortant... De quoi passer un bon moment convivial !

LISTE DETAILLEE DES INGREDIENTS

INGREDIENT S :

Pdte & brioche 70% (Farine (farine de blé, gluten de blé, farine de blé mdlté, agent de traitement de la farine : acide as corbique), ceufs , beurre, sucre,
levure, sel), écorces d'oranges confites 10% (écorces d'oranges confites, sirop de glucose, sucre), noix 10%, amandes 10%, écorces de citron jaune,
poudre & décor (Glucose, amidon de maiis, matiére gras se végétale totalement hydrogénée : Palme, antiagglomérant : sel de s odium, de potassium et de
calcium d'acides gras, phos phate tricalcique, ardme).

ALLERGENES : Gluten de blé, produits laitiers , ceuf, fruits & coque.

MENTIONS TECHNIQUES
Agrément sanitaire : FR 74.268.010 CE
Date limite de consommation : 15 Jours
Conservation : Température ambiante.
Durée de vie aprés ouverture : 48h00 sous film.
Produit conditionné sous atmosphére : Non
Origine des ingrédients : France - Union Européenne
Information OGM : Absence. Ingrédients non OGM, non produits & partir d'OGM, ne contenant pas d'ingrédients produits & partir d'OGM.
Information ionisation : Absence.  Ingrédients ne subissant pas de traitement ionisant.

VALEURS NUTRITIONNELLES

Energie 1625 KJ
388 Kcal 2250 Kcal 113 % 113 %

Matiéres grasses 180 g 1044 g 149 %

dont acides gras saturés 75 g 435 ¢ 218 %

GlUCideS 44’0 g 255,2 g 98 % Des A(')'R

donf sucres 1 4/0 g 8] l2 g 90 % Jourr:a’l?ieefffz:s'é\lsu::rcl);ngtsoins
d'une femme adulte (2000 !(cc|)

Proféines 100 g 580 g 16 % Raharilaba

Sel 10 g 56 g 93 %

CRITERES BACTERIOLOGIQUES

Recommandations Afssa-Saisie n° 2007-SA-0174 du 13 mars 2008, GBPH SYNAFAP, Réglement CE 2073/2005 modifié.
Laboratoire conseil : ABIOLAB - 38.

BACTERIES SULFITO-REDUCTRICES ANAEROBIES 37°C NF ISO 15213 UFC/g <10 <100

ESCHERICHIA COLI BETA GLUCURONIDASE POSITIVE 44°C NF ISO 16649-2 UFC/g <10 <10

STAPHYLOCOQUES A COAGULASE POSITIVE 37°C NF EN ISO 6888-2 UFC/g <10 <100

SALMONELLA SPP (recherche) BKR 23/07-10/11 /259 Absence Absence

LISTERIA MONOCYTOGENES (recherche) BKR 23/02-11/02 /259 Absence Absence
I —— I — I — I

7



