Mise djour: mardi 19 décembre 2017
4/4 nature 500 g
Code article : AROO0OO1 -

UNE FRAICHEUR A CROQUER

05340000521

Cette recette est destinée a tous ceux qui s’extasient plus
devant les cakes et 4/4 sans saveurs. Du beurre, des ceufs,
du sucre et de la farine en quantité égale, et c’est tout. C’est

simple mais tellement délicieux.

LISTE DETAILLEE DES INGREDIENTS

Ingrédients :
Beurre 25%, oeufs 25%, sucre, sucre 25%, farine 25% (farine de blé, blé malté, agent de traitement de la farine, acide ascorbique), levure chimique (pyrophosphate de
sodium, bicarbonate de sodium, amidon de mass, acide citrique).

Allergénes : Oeufs, gluten de blé.

MENTIONS TECHNIQUES

Agrément sanitaire : FR 74.268.010 CE

Date limite de consommation : 15 Jours

Conservation : Température ambiante.

Durée de vie aprés ouverture : 48h00 sous film.

Produit conditionné sous atmosphére : Non

Origine des ingrédients : France - Union Européenne

Information OGM : Absence. Ingrédients non OGM, non produits & partir 'OGM, ne contenant pas d'ingrédients produits & partir JOGM.
Information ionisation : Absence.  Ingrédients ne subissant pas de traitement ionisant.

VALEURS NUTRITIONNELLES

Energie 0 KJ 0
0 Kcdl 0 Kcal 0% Kcal
Matieres grasses 00 g 00 g 0 %
dont acides gras saturés 00 g 00 g 0% Des AQR
* Repeéres Nutritionnels

GlUCideS 0,0 g 0,0 g 0% Journulie:’s basés s'ur'|es besoins
dont sucres 00 g 00 g 0% Ko Cor s peovent

varier selon |'dge, le sexe.
Protéines 00 g 00 g 0%
Sel 00 g 00 g 0%

CRITERES BACTERIOLOGIQUES

Recommandations Afssa-Saisie n® 2007-SA-0174 du 13 mars 2008, GBPH SYNAFAP, Réglement CE 2073/2005 modifié.
Laboratoire conseil : ABIOLAB - 38.

BACTERIES SULFITO-REDUCTRICES ANAEROBIES 37°C NFISO 15213 UFC/g <10 <100

ESCHERICHIA COLI BETA GLUCURONIDASE POSTIVE 44°C NF ISO 16649-2 UFC/g <10 <10

STAPHYLOCOQUES A COAGULASE POISITIVE 37°C NF EN ISO 6888-2 UFC/g <10 <100

SALMONELLA SPP (recherche) BKR 23/07-10/11 /25g Absence Absence

LISTERIA MONOCYTOGENES (recherche) BKR 23/02-11/02 /25g Absence Absence
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